
Memminger Straße 7
87439 Kempten (Allgäu)
Tel. 08 31 / 22 18 7
Kontakt für Reservierungen

Dienstag - Schnitzeltag

Freitag - Frische Kässpatzen

Samstag - Ofenfrische Schäufele

Ob Geburtstag, Hochzeit, Firmenfeier oder Versammlung.

Wir bieten in unserem Allgäustüble Platz bis zu 50 Gästen,

mit einem festlichem Ambiente und der Allgäuer Küche

machen wir Ihr Fest unvergesslich.

Gerne beraten wir Sie persönlich 

Öff nungszeiten:
Mo - Sa, 10:00 - 23:30
So & Feiertag, 10:00 - 22:30

Speisekarte

Deklarationspfl ichtige Zusatzstoff e
1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß 
 (bei Fleischerzeugnissen)
9 koff einhaltig
10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
13 gewachst

Aperitif
Aperol Spritz 0,2 l € 6,90

Lillet Berry 0,2 l € 6,90

Hugo 0,2 l € 6,90

Biere
Köstliche Biere aus dem Allgäuer Brauhaus

Urtyp Export frisch vom Fass 0,25 l € 3,50 / 0,5 l € 4,50

Teutsch Pils frisch vom Fass    0,3 l € 3,70

Allgäuer Edelweissbier  0,3 l € 3,70 / 0,5 l € 4,50

frisch vom Fass

Urbayrisch Dunkel frisch vom Fass 0,3 l € 3,70 / 0,5 l € 4,50

Alt Kemptener Weisse    0,5 l € 4,50

Büble Edelweissbíer alkoholfrei    0,5 l € 4,50

Schöff erhofer Kristalweizen    0,5 l € 4,50

Büble Bier Bügelfl asche    0,5 l € 4,50

Zwíckel naturtrübes Kellerbier    0,5 l € 4,50

Clausthaler Classic alkoholfrei    0,5 l € 4,50

Clausthaler Radler Flasche    0,5 l € 4,50

Mixgetränke/Saisonbier
Radler/Alster    0,5 l € 4,50

Cola-Weizen oder Russ    0,5 l € 4,50

Goiß Halbe oder Mass 0,5 l € 7,00 / 1,0 l € 14,00

Ausserdem Saisonbiere (Bockbier, Festbiere, ...)   0,5 l € 4,70

Deklarationspfl ichtige Allergene
a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h Schalenfrüchte
i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l Schwefeldioxid und Sulphite
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Man soll die 

Feste Feiern 
wie sie kommen...

Spezial-
menütage



Suppen
Brätspätzlesuppe mit Schnittlauch (a, i, 3, 7, 8) € 5,50

Flädlesuppe mit Schnittlauch (a, e, 8) € 5,50

Regional & Internationales
Grillteller „Balkan Art“ mit Schweine-, Puten- und Rindersteak, € 26,90

Cevapcici, Grillwurst und Pommes, mit Balkan-Garnitur (a, i) 

Allgäuer Filet-Töpfl e mit Schweinefi let, Spätzle,  € 25,90

Champignonsauce und mit Emmentaler Käse überbacken (a, e, 8, 9) 

Zwiebelrostbraten mit Spätzle, Soße & Röstzwiebeln (a, ei) € 26,90

Abgeschmelzte Maultaschen mit Zwiebel, Ei und Kartoff elsalat € 14,90

Cevapcici mit Pommes & Balkan-Garnitur (a, i, j, 3) € 16,90

Allgäuer Krautspätzle mit Speck (auch als Veggie) (e, j, 2, 11, 15) € 13,90

Frische Salate
Großer Salatteller mit Schinken und Käse (a, i, j, 1, 2, 3, 4, 11) € 16,50

Großer Salatteller mit gebratenen Putenfl eischstreifen (i, j, 1, 3) € 16,50

Großer Salatteller mit panierten Schnitzelstreifen (a, e, i, g, 1, 3) € 16,50

Großer bunter gemischter Salat (i, j, 1, 3) € 10,50

Kleiner bunter gemischter Salat (i, j, 1, 3) € 6,50

(Änderungen vorbehalten)

Schnitzel vom Schwein
Schnitzel “Wiener Art“ mit Pommes (a, e, 8) € 16,90

Champignonschnitzel vom Schwein mit Spätzle (a, e, 8) € 17,90

Cordon bleu vom Schwein mit Schinken-Käsefüllung,  € 19,50

Pommes (a, i, 1, 2, 3, 7, 8) 

Almschnitzel paniert mit Bacon und Käse überbacken € 19,50

dazu Spätzle und Soße (a, e, g, 2, 3, 7, 8) 

Gemüseschnitzel mit Pommes und Salat-Garnitur (Vegan) € 14,90

Für unsere kleinen Gäste
(Gäste bis 12 Jahren)

„Lisa“ Teller Spätzle mit Rahmsoße (a, e, 8) € 5,50

„Homer“ Teller Pommes mit Ketchup (i,) € 5,50

„Bart“ Kl. paniertes Schweineschnitzel, Pommes & Ketchup (a, e, i) € 8,90

„Maggie“ 6 Stück Chicken Nuggets mit Pommes & Ketchup (a, c, i) € 8,90

(Änderungen vorbehalten)

Brotzeiten/kleine Gerichte
Bayerischen Wurstsalat mit Brot € 10,50

Schweizer Wurstsalat mit Brot € 11,50

Saurer Limburger mit Brot € 9,90

Paar Geschwollene mit Kartoff elsalat und Soße € 10,90

Currywurst mit Pommes € 11,50

Abgebräunter Leberkäse mit Kartoff elsalat, Spiegelei und Soße € 11,50

Fisch
Gebratenes Zanderfi let „Müllerin Art“  € 24,90

Butterkartoff el, Salat (a, g, i) 

Durchgehend warme Küche

(Mo - Sa, 11:30 - 21:30 & So - Feiertag, 11:30 - 20:30)

Dessert
Gemischtes Eis (Vanille, Erdbeer, Schoko) (4,8,9,11) € 5,50

Gemischtes Eis mit Sahne (4,8,9,11) € 6,50

Vanilleeis mit heißen Himbeeren (4,8,9,11) € 7,90

Gebackene Apfelküchle mit Vanilleeis (4,8,9,11,13)  € 7,90

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße (8,11,13) € 7,90

Kugel Eis (4,8,9,11) € 2,00

(Änderungen vorbehalten)

Heiße Getränke
Tasse Kaff ee  € 2,20

Haferl Kaff ee € 3,20

Espresso € 2,10

Espresso / doppelt € 3,00

Aff ogato (Espresso Vanilleeis) € 3,60

Haferl Cappuccino € 3,80

Latte Macchiato € 3,80

Haferl Tee nach Wahl € 3,00

Haferl heiße Schokolade € 3,90

Saisonal:

Haferl Glühwein € 4,00

Grog mit 4 cl Rum € 4,00

Alkoholfreie Getränke
Pepsi, Mirinda, Schwip-Schwap 0,2 l € 2,90 / 0,4 l € 3,90

und Seven up, je

Pepsi Light Flasche    0,33 l € 3,50

Saftschorlen mit Apfel, Traube, 0,2 l € 3,20 / 0,4 l € 4,20

Johannisbeer, Maracuja oder Holunder, je

Säfte pur, je 0,2 l € 3,50 / 0,4 l € 4,50

Ice-Tea Pfi rsich 0,2 l € 2,90 / 0,4 l € 3,90

Bitter Lemon 0,2 l € 2,90 / 0,4 l € 3,90

Mineralwasser 0,25 l € 2,60 / 0,5 l € 3,60

Flasche Selters still 0,25 l € 2,60 / 0,5 l € 3,80

Flasche Selters spritzig    0,75 l € 5,90

Weine
Weißwein

Grüner Veltliner 0,25 l € 5,50

Chardonnay 0,25 l € 5,50

Weißwein-Schorle 0,5 l € 5,90

Rotwein

Merlot 0,25 l € 5,90

Trollinger 0,25 l € 5,90


